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Velkommen i Restaurant BelleVue
tirsdag
 efterår
 2011
Comwell Sønderborg, byens eneste 4**** city-hotel, er med sin unikke og centrale placering ved både strand og centrum af byen, samt med vores  smukke restaurant med fjordudsigt, det helt rigtige sted at spise hvad enten det er privat, firma, ferieophold eller blot som starten på en god teateraften.
Med vores professionelle serveringspersonale og vores rigtig gode køkken, har vi en klar strategi om kun at bruge de bedste råvarer samt, at vi naturligvis på Comwell tilbereder vores menuer fra ”bunden”så vi kan stå 100 % inde for, at du får et dejligt og veltillavet måltid. 
Da vi udelukkende arbejder med friske råvarer alt efter sæson tilbyder vi således en kreativ menu som vi 
skifter hver dag, vi arbejder efter
 ”sæsonen” og de nye trends, men vi glemmer heller ikke det traditionelle.
Vi samarbejder med vores vinleverandør omkring sammensætningen af vores vinkort, så du kan være sikker på et perfekt match
,
 og samtidig få muligheden for at smage op til flere forskellige rigtig gode vine til en fornuftig pris.
Køkkenchefen anbefaler
Comwell Sønderborgs specialitet:
Als Schnitzel
med bacon, pølser, svampe, per
leløg 
hertil serveres paprika-
sauce & pommes sauté
Kr. 175,- pr. couvert
Pebersteak
Steak af oksefilet med ristede kartofler
d
agens friske garni
ture
 og flødepebersauce
215,- pr. couvert
Stegt for
el
 med urtesmør, persille kartofler og cremet kål
Kr. 199,- pr. couvert
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FORRET
Røget andebryst med orangemarineret rødkål, ristede pinjekærner og balsamicosirup
MELLEMRET
Bagt 
svinemørbrad med friterede løg, karrycreme og tomat
 
concassé 
HOVEDRET
Skin
d
stegt laks
 med
 spidskål og bønner, dildvelouté
, smørdampede kartofler
o
g græskar creme
Ost 
Indbagt brie med solbær og smørristet hvidt brød
 
 
Dessert 
Karamelcreme med moccasorbet
 og knas
Afslut evt. middagen med en lækker Irish Coffee eller
måske en Grønlandsk kaffe…
                                 Hovedret  
210
,-
 kr.
2 retter 275
,- kr.
3 retter 330
,- kr.
4 retter 385
,- kr.
5 retter 445
,- kr.
Til de små´sultne kan der bestilles:
Forret eller mellemret 110
,- 
kr.
Dessert 85
,- 
kr
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